
プリントイラストケーキ （キャラクター）

お誕生日、記念日、パーティーなどに
心を込めてお作りいたします。

Decoration Cake

〒565-0805 大阪府吹田市清水 8-12　ルミエールしみず 1F

Tel:06-6876-6780

営業時間 平日10:00-18:00 / 土日祝10:00-18:30 

定休日　水曜日 < 第 1、 第３火曜日 >

* 大阪モノレール宇野辺駅から徒歩 15 分 * 駐車場1 台有り natsuro.jp

パティスリー　ナツロウ

砂糖とでんぷんを主成分としたシートに食用のインクで
プリントし、 チョコレートに貼り付けます。

＜ご注文方法＞
1 週間前までにイラスト等を用意して店頭でご予約く
ださい。 お受取日、 ケーキの種類 ・ サイズ、 プレート
のサイズ、 メッセージなどをお伺いいたします。

< 価格＞
A4 サイズの 1/6 まで　500 円
A4 サイズの 1/4 まで　700 円
A4 サイズの 1/2　1,000 円
A4 サイズ　2,000 円
* 特注サイズはお問い合わせくださいませ。

※プレートの形状によりサイズは多少変わる場合がございます。
※プレートの形 （丸・ 四角 ・ 楕円など） はお任せとなります。

＜画像をメールで送られる場合＞
① 必ず店頭でご予約下さい。
お受取日、 ケーキの種類 ・ サイズ、 プレートのサイズ、
メッセージなどをお伺いいたします。

② 受取日の 1 週間前までにメールをお送りください。
宛先 「info@natsuro.jp」
件名 「プリントイラストケーキ希望」
本文 「お名前、 お電話番号、 メール
アドレス」 を記入いただき、 画像は
添付ファイルとして送信してください。

③ 3 日以内に当店から返信メールをお送りいたしま
す。 3 日以内に返信がない場合は恐れ入りますが、
店頭もしくはお電話にてご連絡くださいませ。

ご注意！
当店では画像の加工は致しかねますので、 加工は
お客様ご自身でお願いいたします。

↓

↓

↓
画像送信メール

WEB



蒸し焼きにした軽いタイプのガトーショ
コラです。常温に近いほどふわふわとし
た口当たりに。冷やせばしっかりとチョコ
を感じられるチョコレートケーキです。

生チョコクリームにされる場合

4号 +108円

5号 +216円

6号 +324円

7号 +432円

※プラス料金でサンドの黄桃を苺に変更可能
※プラス料金で生チョコクリームに変更可能。

※サンドを苺かガナッシュチョコからお選び
いただけます。

ガナッシュチョコでコーティングしたチョ
コレートケーキです。ほんのりアプリコッ
トジャムの香りです。

4号（12cm） 税込2,380円

5号（15cm） 税込3,270円

6号（18cm） 税込4,160円

7号（21cm） 税込5,350円

4号（12cm） 税込2,750円

5号（15cm） 税込3,800円

6号（18cm） 税込4,840円

4号（12cm） 税込2,620円

5号（15cm） 税込3,630円

6号（18cm） 税込4,640円

7号（21cm） 税込5,940円

4号（12cm） 税込2,380円

5号（15cm） 税込3,270円

6号（18cm） 税込4,160円

7号（21cm） 税込5,350円

4号（12cm） 税込2,500円

5号（15cm） 税込3,510円

6号（18cm） 税込4,520円

7号（21cm） 税込5,830円

4号（12cm） 税込2,200円

5号（15cm） 税込3,090円

6号（18cm） 税込3,920円

4号（12cm） 税込2,620円

5号（15cm） 税込3,630円

6号（18cm） 税込4,640円

4号（12cm） 税込2,200円

5号（15cm） 税込3,090円

6号（18cm） 税込3,920円

4号（12cm） 税込2,620円

5号（15cm） 税込3,630円

6号（18cm） 税込4,640円

7号（21cm） 税込5,940円

4号（12cm） 税込2,200円

5号（15cm） 税込3,090円

6号（18cm） 税込3,920円

4号（12cm） 税込2,790円

5号（15cm） 税込3,520円

6号（18cm） 税込4,180円

サイズの目安
4 号 (12cm)　2 ～ 3 人
5 号 (15cm)　4 ～ 6 人
6 号 (18cm)　7 ～10 人
7 号 (21cm)　   ～12 人

・ ウェディングケーキなど　特別注文のケー
キ等も御予約承っております。 お気軽に
お問い合わせくださいませ。

・ 季節によりフルーツや飾り付けが一部異
なる場合がございます。

・ デザインなどは写真と一部異なる場合
がございます。

1 週間前までに要予約 1 週間前までに要予約1 週間前までに要予約1 週間前までに要予約1 週間前までに要予約1 週間前までに要予約

ラ・セゾン モンブラン 苺ムース(卵なし) フルーツタルト レジェールショコラ コーティング生チョコデコレーション

生クリーム～いちご 生クリーム～苺スペシャル 生クリーム～フルーツ プリンアラモード 生チョコ～いちご

バニラムース
（アーモンド )

苺ムース

モンブランクリーム

アーモンドクリーム
生クリーム + 栗

生クリーム
カスタード
苺 ・バナナスポンジ

クレープ

生クリーム + 苺スポンジ 生クリーム + 苺スポンジ

生クリーム + 黄桃

スポンジ

チョコ生クリーム + 苺
チョコスポンジ チョコスポンジ

ガナッシュチョコ

ガナッシュチョココーティング
ガナッシュチョコ
+ アプリコトジャム

チョコスポンジ

生クリーム + 苺 シュークリームプリン

スポンジ

※プラス料金で生チョコクリームに変更可能 ※プラス料金で生チョコクリームに変更可能

※プラス料金で生チョコクリームに変更可能

当日ご用意できるケーキもござい
ますが、 品切れの場合もござい
ますので、 7 日前までのご予約を
おすすめいたします。

店頭またはお電話にて
ご 予 約 承 り ま す


